Robur

VILLA CARATTI

SCHEDA DEL VINO:

PRODUTTORE: Tiziano Fraccaroli

ZONA DI PRODUZIONE: Friuli Latisana - Udine
VARIETA’: Carmenére 70%, Refosco del peduncolo
rosso al 30%

CARATTERISTICHE DEI VIGNETI:
COMUNE: Paradiso — Udine

ESPOSIZIONE: Nord-Sud

NATURA DEL SUOLO: Limo argilloso
SISTEMA DI ALLEVAMENTO: Sylvoz
DENSITA’: 3600 circa/ha

ANNO DI IMPIANTO DEI VIGNETTI: 1986-1988-
2000

VENDEMMIA: Manuale in casse da 15 kg
PRODUZIONE ANNATA 2002: 8000 bottiglie
GRADO ALCOLICO: 13,54% Vol.

ROBLR

VINIFICAZIONE: L’uva selezionata viene raccolta,

e cernita, a mano in casse da 15 kg verso la seconda
decade di ottobre. Pigiata e fermentata tradizionalmen-
te. L’affinamento del vino e la fermentazione malolat-
tica avvengono in Barriques per 18 mesi. Imbottigliato
riposa per almeno sei mesi prima della vendita.

CARATTERISTICHE: E’ un vino che si presta bene
all’invecchiamento. Ha un colore rosso rubino intenso
con tonalita leggermente viola, ma invecchiato assume-
ra un piacevole color granato intenso. Il profumo ¢ in-
tenso di frutta matura rossa (marasca, mirtillo e prugna
secca), speziato di vaniglia e cacao amaro. Il sapore

¢ robusto, rotondo, armonico lungo con sensazioni di
confettura.

ABBINAMENTO: Vino aristocratico da arrosti, cac-
ciagione e formaggi invecchiati o da meditazione
davanti al caminetto.

TEMPERATURA: Va servito a 18-20°C




