
SCHEDA DEL VINO:
PRODUTTORE: Tiziano Fraccaroli
ZONA DI PRODUZIONE: Friuli Latisana - Udine
VARIETA’: Tocai Italico 100%

CARATTERISTICHE DEI VIGNETI:
COMUNE: Paradiso – Udine
ESPOSIZIONE: Nord-Sud
NATURA DEL SUOLO: Limo argilloso
SISTEMA DI ALLEVAMENTO: Sylvoz
DENSITA’: 3200 circa/ha
ANNO DI IMPIANTO DEI VIGNETI: 1984
VENDEMMIA: Manuale in casse da 20 kg
PRODUZIONE ANNATA 2003: 3300 bottiglie
GRADO ALCOLICO: 13,74% Vol.

VINIFICAZIONE: Diraspatura dell’uva e pigiatura. 
Leggera macerazione pellicolare per 6-8 ore. Pressa-
tura. Stabulazione del mosto a freddo per 24-36 ore. 
Travaso, fermentazione alcolica in barriques 30% 
nuove e 70% di secondo e terzo passaggio e fermen-
tazione malolattica al 100%. Affi nato in barriques per 
sei mesi e successivi otto mesi sulle fecce sottili in 
serbatoio.

CARATTERISTICHE: Il colore è tipicamente giallo 
paglierino intenso tipico della tradizione friulana. Il 
profumo è aromatico con una piacevole nota di frutta 
bianca e tropicale. Il sapore è fragrante, minerale, 
ampio, lungo con una piacevole sensazione fi nale di 
leggera mandorla dolce.

ABBINAMENTO: Si abbina con i primi piatti com-
presi coquelli con sapori forti, secondi piatti di carne 
bianca, ai piatti a base di pesce sia arrosti sia salati, 
crostacei e formaggi invecchiati e arbolinati. TEMPE-
RATURA: Va servito a 12°C 
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